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調理例

発 売 日 
発売地域

: 2018 年 7月中旬
： 全国
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Ⅰ．発売計画
商 品 名
品 種
容 量
賞味期限
小売価格

:「だしキューブⓇ」
: 1品種
: 1個（6．1ｇ）　※600ｍｌ用（みそ汁で約4人前）
: 年月日で表示
: 150円（税込）／１個
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Ⅱ．商品概要

マルトモ（株）（社長 明関和雄）は、2018 年 7月に「だしキューブⓇ」を新発売致します。
和食の認知が進み、本格的なだしを料理に求める消費者が増加する一方、料理の時短化が進み、だし取りをする
消費者は年々減少しています。そこで簡単に本格的なだしが味わえる進化系の調味料として「だしキューブⓇ」を

発売致します。フリーズドライ製法によりブロック状に乾燥した「だしキューブⓇ」にお湯を注いで、
10 秒で本格的なだしが出来上がります。創業100周年記念商品として発売致します。

お湯を注ぐだけで本格的なだしができる
マルトモ㈱、 『だしキューブⓇ』新発売

創業100周年記念商品

商品特長

「おいしさ1.5 倍」（当社一般品比）の
琥珀色が特長の「プレ節Ⓡ」
を使用しました。

枕崎産のプレミアムなかつお枯節
「プレ節Ⓡ」使用！1

お湯を注ぐだけ！2

フリーズドライ製法3

本格的なだしが10 秒で
出来上がります。また、
面倒なだしこしも必要
ありません。

フリーズドライ製法で
かつお節のおいしさと栄養を、
そのまま閉じ込めました。

「だしキューブⓇ」1個にお湯 600ｍｌを注いでください。


