
マルトモ株式会社（社長 今井均）は、2019年9月1日に「やわらかかつおスライス」を新発売致します。

食物に含まれる三大栄養素のひとつであり、私たちのカラダを作るのに欠かせない成分のたんぱく質ですが、戦後その摂取
量は増え続けましたが、過度のダイエットや偏食のおかげで、近年は 1950 年代と同じぐらいの量に激減しています。

マルトモはたんぱく質を多く含み、人が体で作れない必須アミノ酸全9種類を含むかつお節や生利節の栄養をおいしく
食べられるように、適度なやわらかさを残した焼津製造の生利節を使用し、化学調味料不使用の調味液で味付けし
スライスしたおやつ・おつまみを作りました。

自分や、お子様やご家族の方へ、健康的なおやつやおつまみを、と思ってる方にぴったりの商品です。

マルトモは、創業100年を超えるかつお節の老舗企業として、かつお節の豊かなおいしさや健康価値に着目して、
これからも新しい用途を開発し、皆様に提供して参ります。

たんぱく質、必須アミノ酸を含むかつお節の健康価値をおいしく、
おやつやおつまみで。「やわらかかつおスライス」新発売。

2019年7月吉日
マルトモ株式会社

〒799-3192愛媛県伊予市米湊1696番地

報道関係者各位

そのまま食べられる
おやつ・おつまみシリーズ！

食べるにぼし50g おつまみ煮干50g

【日本人� 人�日当たりのたんぱく質摂取量（総量）　年次推移】

1950年代
と同じくらい！

好評発売中

出典：厚生労働省「国民健康・栄養調査」
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　2 そのまま、おつまみ・おやつとして
食べられるかつおの厚削り。

1 静岡県焼津製造の生利節を使用。

3
化学調味料不使用、
かつお節の栄養をそのまま摂れる。

1.商  品  名 
2.品         種
3.容         量
4.特　　長
5.賞味期間
6.参考小売価格

「やわらかかつおスライス」
：1 品種
：30g
：右記
：9 ヶ月
：328 円（税抜）

Ⅱ．商品概要

1.発   売  日
2.発売地域

: 2019年9月1日
: 全国

Ⅰ．発売計画

1.小売店様・店頭での推奨販売等を行って参ります。
III．コミュニケーション活動

【本件に関するお問合せ先】

商品特長


