
2021年4月27日

「だしを効かせて、やさしい塩味」でおなじみ
マルトモ「お野菜まるⓇ」がデザインリニューアル！

2026年1月14日
マルトモ株式会社

〒799-3192 愛媛県伊予市米湊1696番地

報道関係者各位

 かつお節・だしと、海洋資源を通じて健康と食文化の発展に貢献するマルトモ株式会社（社長：明関眸 本社：

愛媛県伊予市）は、好評発売中の「お野菜まるⓇ」シリーズを2026年3月1日よりデザインリニューアルし発売します。

 「お野菜まるⓇ」はだしを効かせることで塩分を抑えても野菜をおいしくたくさん食べられる、昨今の健康志向に応える

商品です。こだわりの国産原料である北海道産昆布、枕崎製造かつお節を使用し、鰹節屋ならではの産地にこだわっ

た、だしの原材料を使用しています。

 今回のリニューアルでは、1袋使い切りの商品設計はそのままに、よりお試しいただきやすい袋数に変更しました（3袋

入りから2袋入りに変更）。初めてのお客様が売り場で手に取りやすいように価格の見直しも行っています。

 健康志向の高まりを受け、野菜不足と過剰な塩分摂取は日本国内のみならず世界的な健康課題となっています。

「お野菜まるⓇ」は「だしを効かせて、やさしい塩味」の野菜メニューで毎日の野菜不足を解消し、忙しい現代人の健康

志向と時短ニーズに応える野菜メニューシリーズ。新しくなった「お野菜まるⓇ」をぜひ、お試しください。

マルトモは、創業100年以上にわたり“かつお節・だし”を通じて和食文化の継承に努めてまいりました。多様化する食

の時代、これからも生活者の声に耳を傾け、生活スタイルや時代のニーズに合わせた“かつお節・だし”にこだわる食提案

を続けてまいります。

１.国内製造のかつお荒節を限定使用

【商品の特長】

2.ふんわりまろやか食感のソフト削り

3.使い切りやすい内容量の1g
 連包資材採用で中仕切りを省き、
 プラスチック使用量削減！

※画像はイメージです。

マルトモ株式会社 https://www.marutomo.co.jp/

「お野菜まるⓇ」ブランドサイト（現行品） https://www.marutomo.co.jp/brand-list/oyasaimaru

Ⅰ.発売計画

1.発売日：2026年3月1日

2.発売地域：全国

▲画像は「お野菜まるⓇたたききゅうりの素」

Ⅱ.商品概要

1.商品名：「お野菜まるⓇ」たたききゅうりの素、塩キャベツの素、もやしナムルの素

2.品種：3品種

3.容量：40g×2P

4.特長：だしを効かせて、やさしい塩味

5.賞味期間：常温で12ヶ月

6.標準小売価格：180円（税抜き）
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