
2021年4月27日

老舗鰹節屋マルトモがだしにこだわったおみそ汁！
通販限定商品「鰹節屋のこだわり椀」に新ラインアップ登場

2026年1月20日
マルトモ株式会社

〒799-3192 愛媛県伊予市米湊1696番地

報道関係者各位

 かつお節・だしと、海洋資源を通じて健康と食文化の発展に貢献するマルトモ株式会社（社長：明関眸 本社：

愛媛県伊予市）はマルトモ公式通販サイトで大好評発売中の「鰹節屋のこだわり椀」の新ラインアップとして、「国産玉

ねぎのおみそ汁」ほか計3種を、2026年1月9日より新発売しました。

 「鰹節屋のこだわり椀」は商品名の通り、老舗鰹節屋のマルトモがだしにこだわり抜いて開発したフリーズドライ技術を

活用したおみそ汁とお吸物・スープのシリーズです。かつお節の「だし」を感じる味わいで、発売以来、多くのお客様から好

評をいただいております。

 このたび、通販限定の新商品として発売するのは「国産玉ねぎのおみそ汁」「国産えのきのおみそ汁」「国産三つ葉と

かきたまのお吸物」の3種です。国産の具材を厳選し、フリーズドライ製法の粉末みそと卵を使用しました。また、だし素材

として国内製造かつお荒節の粉末を使用し、豊かな香りとだし感にこだわりました。お湯にサッと溶ける粉末タイプなので、

忙しい朝でも簡単・手軽にいただけます。ブロックタイプとは違い、コンパクトに持ち運べるためお弁当と一緒にランチにもお

すすめ！パッケージは水引が入ったかわいらしいデザインで、ちょっとしたギフトにもご活用いただけます。

 マルトモは、創業100年以上にわたり“かつお節・だし”を通じて和食文化の継承に努めてまいりました。多様化する食

の時代、これからも生活者の声に耳を傾け、生活スタイルや時代のニーズに合わせた“かつお節・だし”にこだわる食提案

を続けてまいります。

１.国内製造のかつお荒節を限定使用

【商品の特長】

2.ふんわりまろやか食感のソフト削り

3.使い切りやすい内容量の1g
 連包資材採用で中仕切りを省き、
 プラスチック使用量削減！

※画像はイメージです。

マルトモ株式会社 https://www.marutomo.co.jp/

マルトモ公式通販サイト https://marutomo-shop.jp/

お試しにおすすめのバラエティセットはこちらから！ https://marutomo-shop.jp/SHOP/048739-5v2s.html

Ⅰ.発売計画

1.発売日：2026年3月1日

2.発売地域：全国

Ⅱ.商品概要

1.商品名：1gで使いやすいソフト6P

2.容量：6g（1g×6）

3.特長：国内製造のかつお荒節使用のソフト削り、連包資材で環境にやさしいパッケージ

4.賞味期間：常温で18ヶ月

5.標準小売価格：120円（税抜き）

▲「国産玉ねぎのおみそ汁」 ▲「国産えのきのおみそ汁」 ▲「国産三つ葉とかきたまのお吸物」
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